
85€

DE LUNES A VIERNES (no festivos)
paella y fideuá hechas al momento
a recoger en el local
exclusivo a través de web

365 DÍAS
paella y fideuá hechas al momento
a recoger en el local
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Del 15/12 al 15/01

suplemento

navidad +5€



· Pulpo con cebolla

· Pato confitado y setas

· Mariscos “especial” con cangrejo y gamba roja

· Ceps y foie

• Croquetas de jamón ibérico (9 u.) 8,00€

• Croquetas de boletus (9 u.) 8,00€

• Croquetas de gambas (9 u.) 8,00€

• Chipironesa la andaluza 8,00€

• Paella de mariscos ciega con allioli 8,50€

• Arroz negro con allioli 8,50€

• Fideuá mixta ciega con allioli 8,50€

• Paella especial (consultar) con allioli 9,50€

• Pollo curry con arroz basmati 8,50€

• Berenjena carne con verduras y patató asado 8,50€

• Berenjena de pescado y mariscos 8,50€

 con verduras y patató asado

• Salmón al eneldo con verduras y patató asado 9,00€

• Bacalao gratinado con verduras y patató asado 10,00€

• Carrillera de ternera con verduras y patató asado 10,00€

• Lasaña boloñesa 7,00€

• Tumbet de verduras frescas 6,00€

• Noodels de verduras 7,50€

• Ensaladilla rusa 6,00€

• Rigatoni boloñesa 6,00€
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· Mixta ciega (carne y marisco sin cáscaras)

· Mariscos ciega (marisco sin cáscaras)

· Negra (calamar con su tinta)

· Verduras (verduras variadas con caldo de carne)

· Campera (carne y verduras con caldo de carne)

· "Porc negre" con secreto, sobrasada y butifarrón

· Bacalao, coliflor y puerros

· Secreto ibérico con alcachofas

 y boletus

· 100% Vegana (verduras variadas con caldo

 de verduras ECO asadas)


